Menu “Ein Prosit” 18 e 19 novembre 2011 
Bicchiere del Benvenuto con…
I Finger food serviti dai camerieri a girare fra i commensali:

…Gamberi alla Fonte Dorata (con Farina di Mais “Blave di Mortean”)
…“Las Strisules” della Latteria di Mortegliano
…Lecca Lecca di Frico  
…Gocce di Zucchine









In abbinamento









…Bolla Gialla-A.Pascolo
A Tavola
La “Patate Sglonfade”

(con il Tartufo bianco pregiato di Muzzana, i Formaggi di Sante Rugo 

e le Patate di Socchieve di “Leandro Fachin” )
Il Carpaccio di manzo di Pezzata Rossa  e  le Erbe di Carnia
(Bovino Friulano Filiera completa Alta Qualità “Della “Vecje Salumerie” di Bepi Presacco)
“Il Zuf  di Nando di Mortean”
(le Zucche di Diminuto di Castions di Strada e la Polenta bianca con Farina “Blave di Mortean” 
e il Muset di Nando)
In abbinamento









…Malvasia Riserva-Il Carpino









…Cianton Rose-Vie di Romans
”Gnocs di Curtil” 
(Ragù di Volatili di Cortile: Gallina, Anatra e Oca)
Gli Straccetti di Filetto di manzo Pezzata Rossa alla Moda di Muzzana

 (Bovino Friulano Filiera completa Alta Qualità “Della “Vecje Salumerie” di Bepi Presacco con il Burro tartufato di Muzzana e il Tartufo Bianco di Muzzana)

La “Polente Cuinciade” e il Tartufo Bianco pregiato di Muzzana

(Farina di mais “Blave di Mortean” e  i Formaggi di Sante Rugo)
In abbinamento








… Refosco Romain Riserva 2007-P.Rodaro 

…Merlot 2008-Ronc di Vico
Lo Strudel Rivisitato 
In abbinamento

…Picolit 2009-P.Rodaro
Caffè Oro Caffè 
Vini in abbinamento: a nostro carico
Il Pranzo suddetto verrà offerto in Vendita alla Clientela che vorrà Partecipare alla Cena a € 70,00 tutto compreso

